
Pour vos repas de fêtes de fin d'annéesPour vos repas de fêtes de fin d'années    
nous vous proposons nos cartesnous vous proposons nos cartes  
Pour vos commandes par téléphone :

Retrait à Stenay: 03.29.88.07.73 (Choix 3 sur serveur)
Retrait à Verdun:  06.84.59.90.11
ou par mail gilbintraiteurnoel@orange.fr

 

Retrait des commandes les 24 et 31/12 de 14h30 jusqu’à 17hrs
au magasin 2 rue Charles Delvert 55100 Verdun

&
Gilbin Traiteur 4 avenue du 18ème BCP  55700 Stenay 



Menu à 30€
Toasts apéritifs 5 pièces par personne

Saumon fumé à la crème d’aneth et sa bûche de homard  
 Ou Terrine de canard aux baies roses et sa gelée de cidre 

Ou Salade de gésiers et son jambon fumé

Boudin de caille aux saveurs du Périgord
Ou Coquille Saint Jacques au Champagne

Ou Tourte de canard aux trompettes  

Tournedos de filet mignon aux pleurotes de Verdun
Ou Sauté de Gibier au vin de Meuse et aux airelles

Ou Ballotine de Chapon aux mirabelles 
et  Garniture de Légumes 



Menu à 35€
Panaché de 6 miniatures 

Terrine de foie gras et saumon fumé sur sa compotée de mirabelles aux oignons  
Ou Panier d’huîtres et son trio de crevettes 

Ou Brioche d’escargots et grenouilles, poêlée de champignons à la persillade 

Cocotte de ris de veau aux Morilles 
Ou Trilogie de l’océan (Lotte, Flétan, Saumon ,Saint Jacques et Scampi)

et Asperge Verte
Ou Millefeuille de foie gras poêlé aux Pommes de Meuse  

Magret de Canard au sirop d’érable 
Ou Papillote de Rouget et Saint Jacques à la provençale 

Ou Médaillon de veau aux senteurs des bois 
et Garniture de Légumes 



Nos entrées froides 
Terrine de foie gras de canard à l’armagnac les 100grs                        14€50
1/2 Langouste en belle vue et sa gelée dorée                                     29€50
Terrine de caille au foie gras et son mesclun au vinaigre balsamique           13€00
Assiette de saumon fumé maison à la crème de ciboulette 
et son tartare de crevette                                                             11€50

Nos entrées Chaudes
Salade périgourdine aux gésiers confits, jambon de pays et foie gras                             10€00
Timbale de ris de veau aux morilles                                                                 17€00
Foie gras poêlé aux pommes de Meuse en chausson                                             17€00    
Millefeuille de coquille St Jacques et sa soupe de l'Océan                                   10€50
Feuilleté de caille au foie gras sauce au porto                                                     11€80
Dos de flétan sauce à l'oseille et son risotto aux crevettes                                          11€60  
Dartois de saumon aux fruits de mer et ses petits légumes pour 4 personnes                     25€90
Panier du pêcheur au champagne                                                                    14€00     



Nos Plats à la carte 
Dos de sandre aux petits légumes                                                                13€90
Médaillon de filet de veau aux girolles                                                          15€50
Filet de Bœuf d'Angus Rossini                                                              17€90
Panier de cailles farcies sauce aux mirabelles                                                    11€80
Pintade fermière farcie au foie gras à la sauce mirabelle pour 4/5 personnes      52€50 la pièce
Jambon de porcelet en brioche et sa duxelle de champignons pour 8 personnes     75€00 la pièce 
Ballotine de Chapon farci sauce au foie gras pour 3/4 personnes                 25€00 la pièce 
Filet de Bœuf en brioche sauce aux Morilles Pour 4 à 10 personnes         13€80 la part
Magret de canard au sirop d’érable                                                            13€90    

et Garniture de Légumes 



Notre formule 4 personnes à 99€Notre formule 4 personnes à 99€
Menu A

Trio de jambons et Mousseron de cailles
aux Mirabelles 

Bouchée à la reine maison 

Pavé de lieu noir sauce dugléré
et 

ses Légumes 

Menu A
Trio de jambons et Mousseron de cailles

aux Mirabelles 

Bouchée à la reine maison 

Pavé de lieu noir sauce dugléré
et 

ses Légumes 

Menu C
Tiramisu de crabe et crevette 

Tourte d’escargots forestière 

Fondant de Chapon aux Marrons 
et 

ses Légumes 

Menu C
Tiramisu de crabe et crevette 

Tourte d’escargots forestière 

Fondant de Chapon aux Marrons 
et 

ses Légumes 

Menu B
Terrine de sanglier 
aux fruits d’Automne 

Coquille de fruits de mer sauce Nantua

Jambonnette  de canard confite au miel de
Meuse

et 
ses Légumes 

Menu B
Terrine de sanglier 
aux fruits d’Automne 

Coquille de fruits de mer sauce Nantua

Jambonnette  de canard confite au miel de
Meuse

et 
ses Légumes 



Notre menu enfant à 10 € Notre menu enfant à 10 € 
Feuilleté de saumon 

Ou Pâté Richelieu et sa gelée dorée

Ballotine de poulet aux champignons 
Ou Mignon de porc aux marrons 

et 
ses Pommes dauphines

Bûche de noël

Feuilleté de saumon 
Ou Pâté Richelieu et sa gelée dorée

Ballotine de poulet aux champignons 
Ou Mignon de porc aux marrons 

et 
ses Pommes dauphines

Bûche de noël

Notre plateau de
fromages à 15€00

Pour 6 personnes 
avec 5 sortes

( Brie , Munster , Comté ,
Bleu et Tomme )

Notre plateau de
fromages à 15€00

Pour 6 personnes 
avec 5 sortes

( Brie , Munster , Comté ,
Bleu et Tomme )

Notre plateau apéritif à
25€00

avec 20 pièces 
( Exemple : Verrine ,

Blinis, Cuillère, Croissant,
Navette...)

Notre plateau apéritif à
25€00

avec 20 pièces 
( Exemple : Verrine ,

Blinis, Cuillère, Croissant,
Navette...)



Nos différents colis sur commande Nos différents colis sur commande 
Colis pierrade pour 
4 personnes à 70 €
Colis pierrade pour 
4 personnes à 70 €

4 Tournedos Bœuf
4 Médaillons de Porc 
4 Filets de Caille 
4 Mini brochettes de poulet 
4 Mini brochettes de canard 
4 Mini Brochettes de bœuf

 1 Bouteille de vin offerte(75cl)

4 Tournedos Bœuf
4 Médaillons de Porc 
4 Filets de Caille 
4 Mini brochettes de poulet 
4 Mini brochettes de canard 
4 Mini Brochettes de bœuf

 1 Bouteille de vin offerte(75cl)

Colis raclette pour 
4 personnes à 60 €
Colis raclette pour 
4 personnes à 60 €

Colis Fondue
Savoyarde pour 

6 personnes à 70 €

Colis Fondue
Savoyarde pour 

6 personnes à 70 €600grs Morbier 
600grs Nature 
6 Sortes charcuterie au choix  

  (Rosette , Jambon Blanc , 
Jambon Sec , Coppa , Bacon, 
Salami , Mortadelle , Fuseau , 
Saucisson , Chorizo ... )
Des pommes de terres de Charny 
non cuites 
 1 Bouteille de vin offerte (75cl)

600grs Morbier 
600grs Nature 
6 Sortes charcuterie au choix  

  (Rosette , Jambon Blanc , 
Jambon Sec , Coppa , Bacon, 
Salami , Mortadelle , Fuseau , 
Saucisson , Chorizo ... )
Des pommes de terres de Charny 
non cuites 
 1 Bouteille de vin offerte (75cl)

3 sortes de fromages : Emmental, Beaufort 

3 Sortes de Charcuterie
1 Bouteille de vin Blanc sec offerte (75cl)

    et Comté 
3 sortes de fromages : Emmental, Beaufort 

3 Sortes de Charcuterie
1 Bouteille de vin Blanc sec offerte (75cl)

    et Comté 

Colis Fondue
Bourguignone pour 
6 personnes à 80 €

Colis Fondue
Bourguignone pour 
6 personnes à 80 €

3 sortes de Viandes : Bœuf, Porc 

Des pommes de terres de Charny non cuites 
1 Bouteille de vin Rouge offerte (75cl)

    et Poulet ou Canard
3 sortes de Viandes : Bœuf, Porc 

Des pommes de terres de Charny non cuites 
1 Bouteille de vin Rouge offerte (75cl)

    et Poulet ou Canard


